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ARRIGONI

Lucifero, il lato piccante del Natale! 
[image: image5.emf]
Il Lucifero Arrigoni è un formaggio erborinato caratterizzato dall’aggiunta di peperoncino che provoca un originale incontro tra il dolce del formaggio e il piccante del peperoncino portando al palato sensazioni… diaboliche!

Lucifero fa parte della linea Unici, che comprende prodotti che hanno come caratteristica comune quella dell’assoluta unicità perché pietre miliari della tradizione casearia italiana o perché frutto della capacità interpretativa dei casari e degli affinatori dell’azienda.
Caratteristiche del Lucifero Arrigoni:

- Sapore: dolce e leggermente piccante per la presenza del peperoncino
- Pasta: bianca o paglierina, burrosa e fondente, screziata per lo sviluppo di muffe, con presenza di peperoncino dal tipico colore rosso
- Crosta: compatta, ruvida, dura di colore grigio/rosato, non edibile
- Stagionatura: minimo 50 giorni
- Ingredienti: latte vaccino, sale, caglio e peperoncino
- Dove si trova: nelle migliori gastronomie
LE RICETTE DEL RICETTARIO ARRIGONI & AICI

Panino goloso al Lucifero
Ingredienti (per 1 panino):

1 piccola baguette o ciabatta

70 g circa di Lucifero Arrigoni
4 gherigli di noce

4 lamponi

insalatina o spinacini baby o finocchio

1 fettina di speck

pepe nero q.b.
Procedimento:
Tagliare il panino a metà, adagiare su ogni metà 35 g di Lucifero e scaldare in forno.

Sfornare, aggiungere le noci, i lamponi leggermente schiacciati, poca insalatina (o spinacini o fettine sottili di finocchio), lo speck e una spolveratina di pepe nero.
Questa ricetta è stata realizzata dalle docenti AICI Cristina Blasi e Gabriella Mari per il ricettario che Arrigoni ha realizzato insieme all’AICI. Il ricettario è disponibile per il download sul sito di Arrigoni: http://www.arrigoniformaggi.it/ 
Arrigoni Battista S.p.A. �Via Treviglio 940�24040 Pagazzano (Bg)�tel. 0363-031203�www.arrigoniformaggi.it
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